
Rue Félix Dutry 14
 +32 (0)71 58 74 60

OUVERT 
le lundi de 10h à 18h30, 
du mardi au vendredi 

de 8h à 18h30, 
le samedi de 8h à 17h, 
le dimanche et jours 

fériés de 8h à 12h.

Rue de Virelles 43
+32 (0)60 21 36 13

OUVERT
du mardi au samedi  
de 9h à 18h. Fermé 
le dimanche, lundi 

et jours fériés.

À 200 mètres 
du Collège Saint-Joseph.

À LA CARTE

Traiteur
Service

contact@boucheriebaire.be

L’apéro
Plateau de crudités dips (àpd 10 pers) 15€ 
Assortiment de crudités et de sauces

Plateau Tapas (àpd 10 pers) 21€ 
Assortiment de spécialités 
méditerranéennes

Pain Surprise 28€ 
Jambon, fromage, américain, pâté

Pain Surprise 38€ 
Saumon fumé, salade de thon, jambon, 
fromage, pâté crème, jambon fumé

Plateau tapas brochettes (5 pers) 28€ 
Assortiment de brochettes tapas  
à cuire avec sauce

Potages
Par 10L  
Soupe à l’oignon 7€/Litre

Pois & Lardons 7€/Litre

Courgettes & Boursin 7€/Litre

Tomates & Mascarpone 7€/Litre

Panais & Carottes 7€/Litre

Entrées froides
Saumon Bellevue 9€

Saumon entier (àpd 12 pers)  8,5€

Saumon fumé 8,5€

Jambon melon 4,5€

Assiette du boucher 8€

Entrées chaudes
Pavé de saumon à l’ostendaise 13,5€

Cassolette de poisson  13,5€

Scampis cognac mascarpone 13,9€

Scampis à l’ail 12,5€

Coquille St Jacques maison 14€

Escargots de Bourgogne à l’ail 13,5€

Ris de veau sauce champignons 13,5€

Plats consistants
Pavé de saumon 16€

Agneau ail & miel 14€

Magret de canard  
sauce thym, miel & basilic 14€

Poularde braisée à la Beaumontoise 13,5€

Rôti de porc au fromage de Chimay 13€

Les prix étant en constante évolution nous nous réservons 
le droit d’y apporter les modifications nécessaires.

BUFFETS DE PÂTES
Pâtes fraîches artisanales  

accompagnées de nos délicieuses sauces maison 
à partir de 10 personnes. Prix à la personne.

Lasagne bolognaise

Cannelloni italien 
(Tomate, vin blanc, crème)

Tortellini verde 
(Ricotta,épinards)

Ravioli Iberico 
(Chorizo, tomates séchées, ail,  
crème, pecorino)

Ravioli Seguin 
(Chèvre, saucisse italienne,  
courgettes, crème)

Ravioli végétarien 
(Petits pois, sauce aux légumes)

Spaghetti bolognaise 

Spaghetti carbonara

Rigatoni 4 fromages

Penne iberico

Penne poulet fumé, champignons

Tagliatelle saumon fumé

Tagliatelle aux scampis

Macaroni jambon-fromage

Penne 100% végé

Penne italienne

Àpd 10 pers Àpd 30 pers Àpd 50 pers

4 sortes de pâtes 11,90€ 11,40€ 10,90€

5 sortes de pâtes 12,50€ 12,00€ 11,50€

6 sortes de pâtes 13,90€ 13,40€ 12,90€

Accompagné de pain, gruyère rapé, parmesan et olives.
Bains-marie fournis pour le service.

Choix de pates

SUR 
COMMANDE

Suivez-nous sur Facebook et Instagram 
pour connaître notre actualité !

Sur place ou par téléphone 
ou plus rapide : en ligne sur  

boucherie-baire-commande.be

Poulet rôti

Actualité Réservation

Depuis 2000, nous vous servons des produits de qualité  
issus de l’élevage familial dans le respect du bien-être animal.

Tarifs 
préférentiels

pour écoles, mouvements de 
jeunesse, collectivités...

E Q





NOS BUFFETS FROIDS
Moins de 10 pers. +2€/pers

Plus de 30 pers -1€/pers • Plus de 50 pers -2€/pers

NOS MENUS BBQ

10€/PERS

MENU hamburger*
Hamburgers assaisonnés, pains 
hamburger, fromage de Chimay, lard 
fumé, oignons rissolés, tomates, 
salade, sauce maison

MENU tex MEX*
Spare ribs, chicken wings, 
hamburger épicé, sauce BBQ, 
potatoes, maïs, salade mexicaine

MENU BARBECUE*
Brochettes de porc, boudin blanc, 
lard, saucisse, salade, tomates, 
salade printanière, PDT chemise, 
sauce mayo & BBQ, pain & beurre
àpd 30pers 8€
àpd 60pers 7,5€
àpd 100pers 6,9€

MENU BARBECUE*
Brochettes de porc, boudin blanc, 
lard, saucisse, merguez, braisade de 
bœuf, minis pilons de poulet, salade, 
salade printanière, salade grecque, 
PDT chemise, sauce mayo, BBQ & 
champignons, pain & beurre
àpd 30pers 9,9€
apd 60pers 9,2€
apd 100pers 8,5€

MENU pain saucisse*
Saucisses, baguettes
Sauce andalouse et ketchup
Salade et tomates11€/PERS

13,90€/PERS

12,90€/PERS

10,50€/PERS

ACCOMPAGNEMENTS BBQ
Minimum 2kg 
Réservation jusqu’au jeudi pour le weekend

Carottes rappées 12,90€/kg
Céleri rémoulade 12,90€/kg
Concombres 12,90€/kg
Courgettes 10,90€/kg
Betteraves 10,90€/kg
Salade grecque 10,90€/kg
Salade niçoise 10,90€/kg
Lentilles 10,90€/kg
Haricots  10,90€/kg
PDT mayo/vinaigrette/ 
piémontaise/BBQ 10,90€/kg
Pâtes au pesto 13,90€/kg
Pâtes grecques 13,90€/kg

LOCATION DE BRASERO
100€/LA JOURNÉE !

Àpd 50 menus : location du brasero  
à moitié prix

BUFFET CAMPAGNARD
Jambon à l’os, noix fumée, pilon de 
poulet, rôti de porc, pâté, saucissons, 
pain de viande, boudin blanc, 
chasseur, salade, salade printanière 
(céleri/carottes), PDT mayo, 
moutarde, oignons, cornichons, pain 
et beurre

BUFFET SYMPA
Jambon à l’os, noix fumée, pilon de 
poulet, rôti de porc, pâté, saucissons, 
saumon rose en belle-vue, saumon 
fumé, pêche au thon, salade, 
tomates, salade printanière (cèleri/
carottes), PDT mayo, pâtes pesto, 
mayonnaise, cocktail, oignons, 
cornichons, pain et beurre

BUFFET GOURMAND
Jambon à l’os, jambon fumé & 
melon, pilon de poulet, rôti de porc 
et de bœuf, pâté de campagne, 
pâté en croûte, saucissons, pain de 
viande, mousse de mimosa, saumon 
rose en belle-vue, pêches au thon, 
tomates aux crevettes grises, salade, 
taboulé, pâtes pesto, PDT mayo, 
salade printanière, concombres, 
mayonnaise, cocktail, oignons, 
cornichons, pain et beurre 

BUFFET PRESTIGE
Rillettes de terrine de poisson, 
saumon rose en Bellevue, truite 
fumée, saumon fumé, huîtres 
creuses, crevettes royales, bulots, 
bigorneaux, jambon à l’os, rôti 
de bœuf, rôti de porc, porcelet 3 
poivres, paëlla, gratin dauphinois, 
crudités & sauces 

11,50€/PERS
18€/PERS

22€/PERS

32€/PERS

PLATS CHAUDS POUR 
ACCOMPAGNER VOS BUFFETS

Pâtes 4 fromages 2€/pers
Pâtes bolo 2€/pers
Paëlla 3,5€/pers
Lasagne 1,5€/pers
Porcelet sauce au poivre 3,5€/pers
Gratin dauphinois 1,5€/pers
Potatoes 1,5€/pers

SUPPLÉMENTS (à p. de 10 pers.)

Elbot fumé  1,5€/pers
Saumon fumé 2€/pers
Terrine de poisson 1,5€/pers
Escavèche 2,5€/pers
Tomate aux crevettes grises 3€/pers
Bulots et bigorneaux  1,5€/pers
Tomate mozzarella 1,5€/pers

SAUCES (prix au kilo)
Champignons 15,90€/kg
Poivre vert 15,90€/kg
Chorizo 15,90€/kg
Béarnaise 15,90€/kg
Roquefort 15,90€/kg
Miel moutarde 15,90€/kg
Provençale 15,90€/kg

COCHON À LA BROCHE

ACCOMPAGNEMENTS (en suppl.) 
 
Salade, tomates, carottes,  5,5€/pers 
pdt en chemise + pain, beurre, 
mayonnaise + 1 sauce au choix

Salade, tomates, carottes, choux, 7€/pers 
pâtes pesto 
+ pain, beurre, mayonnaise 
+ 1 féculent au choix 
+ 1 sauce au choix

Salade, carottes vichy, 5,5€/pers 
chicons braisés  
+ 1 féculent au choix + 1 sauce au choix

Salade, courgettes, carottes,  9€/pers 
choux, pâtes pesto, concombres, 
taboulé, buffet grec 
+ pain, beurre, mayonnaise, tartare 
+ 1 légume ou féculent au choix 
+ 2 sauces au choix

JAMBON À LA BROCHE
40 personnes 13 €/pers

50 personnes 9,5€/pers

75 personnes 7,7€/pers

de 100 à 150 pers 6,5€/pers

de 151 à 200 pers 5€/pers

PORCHETTA MAISON
20 personnes 13€/pers

30 personnes 9,5€/pers

40 personnes  7,5€/pers

de 100 à 150 pers 5,5€/pers

de 151 à 200 pers 5€/pers

+ de 200 pers 4,5€/pers

MENU « P’TI BAIRE »
Formule conviviale pour 

accompagner votre cochon/jambon 
ou porchetta : Pain bagnat (2 pains/

pers), sauce poivre, salade 
4,5€/pers

PORCELET à la broche
40 personnes 13,9€/pers

50 personnes 12,9€/pers

75 personnes  10,9€/pers

de 100 à 150 pers 9,8€/pers

de 151 à 200 pers 7,9€/pers

MENU PAËLLA 15,90€/pers
Riz, calamars, praires, coques, poulpe, 
gambas, moules, poulet, chorizo et 
merguez.

MENU COUSCOUS 13,90€/pers
Bouillon de légumes, semoule, sauce 
piquante, brochette d’agneau, poulet et 
merguez.

MENU CHOUCROUTE 11,90€/pers
Chou, demi-jambonneau, saucisson 
polonais, saucisse de Francfort, carré de 
côtes cuites, lard fumé, purée ou pommes 
de terre, moutarde.

MENU CASSOULET 11,90€/pers
Haricots sauce tomate, saucisse, agneau, 
cuisse de canard confite, saucisson 
breton, lard demi-sel, pommes de terre 
grenailles.

MENU RACLETTE 13,90€/pers
Fromage, bacon, lard fumé, saucisson de 
montagne, jambon à l’os, jambon fumé,  
pancetta, coppa, saucisson de jambon,  
pommes de terre grenailles, crudités.

MENU TARTIFLETTE 11,90€/pers
Tartiflette, pain, beurre, salade.

NOS MENUS

Pâtes jambon fromage 13,90€/kg
Pâtes aux légumes 13,90€/kg
Pâtes au poulet curry 13,90€/kg
Pâtes au thon 13,90€/kg
Salade de riz mexicaine 13,90€/kg
Salade de riz fraîcheur 13,90€/kg

*CUISSON POSSIBLE 
DEMANDEZ UN DEVIS !

ET TOUJOURS UN GRAND CHOIX 
DE VIANDES ET DE SPÉCIALITÉS 

POUR VOTRE BARBECUE !

Ces prix comprennent le bois, la location 
du matériel et la main d’œuvre pour la 

cuisson et la découpe.

CHOIX DE LÉGUMES  
OU FÉCULENTS 

Gratin dauphinois, pommes de terre en 
chemise, potatoes, pdt rissolées.

CHOIX DE SAUCES
Champignons, poivre vert, choron,
roquefort (+1€), miel-moutarde, béarnaise, 
provençale.



NOS BUFFETS FROIDS
Moins de 10 pers. +2€/pers

Plus de 30 pers -1€/pers • Plus de 50 pers -2€/pers

NOS MENUS BBQ

10€/PERS

MENU hamburger*
Hamburgers assaisonnés, pains 
hamburger, fromage de Chimay, lard 
fumé, oignons rissolés, tomates, 
salade, sauce maison

MENU tex MEX*
Spare ribs, chicken wings, 
hamburger épicé, sauce BBQ, 
potatoes, maïs, salade mexicaine

MENU BARBECUE*
Brochettes de porc, boudin blanc, 
lard, saucisse, salade, tomates, 
salade printanière, PDT chemise, 
sauce mayo & BBQ, pain & beurre
àpd 30pers 8€
àpd 60pers 7,5€
àpd 100pers 6,9€

MENU BARBECUE*
Brochettes de porc, boudin blanc, 
lard, saucisse, merguez, braisade de 
bœuf, minis pilons de poulet, salade, 
salade printanière, salade grecque, 
PDT chemise, sauce mayo, BBQ & 
champignons, pain & beurre
àpd 30pers 9,9€
apd 60pers 9,2€
apd 100pers 8,5€

MENU pain saucisse*
Saucisses, baguettes
Sauce andalouse et ketchup
Salade et tomates11€/PERS

13,90€/PERS

12,90€/PERS

10,50€/PERS

ACCOMPAGNEMENTS BBQ
Minimum 2kg 
Réservation jusqu’au jeudi pour le weekend

Carottes rappées 12,90€/kg
Céleri rémoulade 12,90€/kg
Concombres 12,90€/kg
Courgettes 10,90€/kg
Betteraves 10,90€/kg
Salade grecque 10,90€/kg
Salade niçoise 10,90€/kg
Lentilles 10,90€/kg
Haricots  10,90€/kg
PDT mayo/vinaigrette/ 
piémontaise/BBQ 10,90€/kg
Pâtes au pesto 13,90€/kg
Pâtes grecques 13,90€/kg

LOCATION DE BRASERO
100€/LA JOURNÉE !

Àpd 50 menus : location du brasero  
à moitié prix

BUFFET CAMPAGNARD
Jambon à l’os, noix fumée, pilon de 
poulet, rôti de porc, pâté, saucissons, 
pain de viande, boudin blanc, 
chasseur, salade, salade printanière 
(céleri/carottes), PDT mayo, 
moutarde, oignons, cornichons, pain 
et beurre

BUFFET SYMPA
Jambon à l’os, noix fumée, pilon de 
poulet, rôti de porc, pâté, saucissons, 
saumon rose en belle-vue, saumon 
fumé, pêche au thon, salade, 
tomates, salade printanière (cèleri/
carottes), PDT mayo, pâtes pesto, 
mayonnaise, cocktail, oignons, 
cornichons, pain et beurre

BUFFET GOURMAND
Jambon à l’os, jambon fumé & 
melon, pilon de poulet, rôti de porc 
et de bœuf, pâté de campagne, 
pâté en croûte, saucissons, pain de 
viande, mousse de mimosa, saumon 
rose en belle-vue, pêches au thon, 
tomates aux crevettes grises, salade, 
taboulé, pâtes pesto, PDT mayo, 
salade printanière, concombres, 
mayonnaise, cocktail, oignons, 
cornichons, pain et beurre 

BUFFET PRESTIGE
Rillettes de terrine de poisson, 
saumon rose en Bellevue, truite 
fumée, saumon fumé, huîtres 
creuses, crevettes royales, bulots, 
bigorneaux, jambon à l’os, rôti 
de bœuf, rôti de porc, porcelet 3 
poivres, paëlla, gratin dauphinois, 
crudités & sauces 

11,50€/PERS
18€/PERS

22€/PERS

32€/PERS

PLATS CHAUDS POUR 
ACCOMPAGNER VOS BUFFETS

Pâtes 4 fromages 2€/pers
Pâtes bolo 2€/pers
Paëlla 3,5€/pers
Lasagne 1,5€/pers
Porcelet sauce au poivre 3,5€/pers
Gratin dauphinois 1,5€/pers
Potatoes 1,5€/pers

SUPPLÉMENTS (à p. de 10 pers.)

Elbot fumé  1,5€/pers
Saumon fumé 2€/pers
Terrine de poisson 1,5€/pers
Escavèche 2,5€/pers
Tomate aux crevettes grises 3€/pers
Bulots et bigorneaux  1,5€/pers
Tomate mozzarella 1,5€/pers

SAUCES (prix au kilo)
Champignons 15,90€/kg
Poivre vert 15,90€/kg
Chorizo 15,90€/kg
Béarnaise 15,90€/kg
Roquefort 15,90€/kg
Miel moutarde 15,90€/kg
Provençale 15,90€/kg

COCHON À LA BROCHE

ACCOMPAGNEMENTS (en suppl.) 
 
Salade, tomates, carottes,  5,5€/pers 
pdt en chemise + pain, beurre, 
mayonnaise + 1 sauce au choix

Salade, tomates, carottes, choux, 7€/pers 
pâtes pesto 
+ pain, beurre, mayonnaise 
+ 1 féculent au choix 
+ 1 sauce au choix

Salade, carottes vichy, 5,5€/pers 
chicons braisés  
+ 1 féculent au choix + 1 sauce au choix

Salade, courgettes, carottes,  9€/pers 
choux, pâtes pesto, concombres, 
taboulé, buffet grec 
+ pain, beurre, mayonnaise, tartare 
+ 1 légume ou féculent au choix 
+ 2 sauces au choix

JAMBON À LA BROCHE
40 personnes 13 €/pers

50 personnes 9,5€/pers

75 personnes 7,7€/pers

de 100 à 150 pers 6,5€/pers

de 151 à 200 pers 5€/pers

PORCHETTA MAISON
20 personnes 13€/pers

30 personnes 9,5€/pers

40 personnes  7,5€/pers

de 100 à 150 pers 5,5€/pers

de 151 à 200 pers 5€/pers

+ de 200 pers 4,5€/pers

MENU « P’TI BAIRE »
Formule conviviale pour 

accompagner votre cochon/jambon 
ou porchetta : Pain bagnat (2 pains/

pers), sauce poivre, salade 
4,5€/pers

PORCELET à la broche
40 personnes 13,9€/pers

50 personnes 12,9€/pers

75 personnes  10,9€/pers

de 100 à 150 pers 9,8€/pers

de 151 à 200 pers 7,9€/pers

MENU PAËLLA 15,90€/pers
Riz, calamars, praires, coques, poulpe, 
gambas, moules, poulet, chorizo et 
merguez.

MENU COUSCOUS 13,90€/pers
Bouillon de légumes, semoule, sauce 
piquante, brochette d’agneau, poulet et 
merguez.

MENU CHOUCROUTE 11,90€/pers
Chou, demi-jambonneau, saucisson 
polonais, saucisse de Francfort, carré de 
côtes cuites, lard fumé, purée ou pommes 
de terre, moutarde.

MENU CASSOULET 11,90€/pers
Haricots sauce tomate, saucisse, agneau, 
cuisse de canard confite, saucisson 
breton, lard demi-sel, pommes de terre 
grenailles.

MENU RACLETTE 13,90€/pers
Fromage, bacon, lard fumé, saucisson de 
montagne, jambon à l’os, jambon fumé,  
pancetta, coppa, saucisson de jambon,  
pommes de terre grenailles, crudités.

MENU TARTIFLETTE 11,90€/pers
Tartiflette, pain, beurre, salade.

NOS MENUS

Pâtes jambon fromage 13,90€/kg
Pâtes aux légumes 13,90€/kg
Pâtes au poulet curry 13,90€/kg
Pâtes au thon 13,90€/kg
Salade de riz mexicaine 13,90€/kg
Salade de riz fraîcheur 13,90€/kg

*CUISSON POSSIBLE 
DEMANDEZ UN DEVIS !

ET TOUJOURS UN GRAND CHOIX 
DE VIANDES ET DE SPÉCIALITÉS 

POUR VOTRE BARBECUE !

Ces prix comprennent le bois, la location 
du matériel et la main d’œuvre pour la 

cuisson et la découpe.

CHOIX DE LÉGUMES  
OU FÉCULENTS 

Gratin dauphinois, pommes de terre en 
chemise, potatoes, pdt rissolées.

CHOIX DE SAUCES
Champignons, poivre vert, choron,
roquefort (+1€), miel-moutarde, béarnaise, 
provençale.
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de 8h à 18h30, 
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le dimanche et jours 
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Rue de Virelles 43
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du mardi au samedi  
de 9h à 18h. Fermé 
le dimanche, lundi 

et jours fériés.

À 200 mètres 
du Collège Saint-Joseph.

À LA CARTE

Traiteur
Service

contact@boucheriebaire.be

L’apéro
Plateau de crudités dips (àpd 10 pers) 15€ 
Assortiment de crudités et de sauces

Plateau Tapas (àpd 10 pers) 21€ 
Assortiment de spécialités 
méditerranéennes

Pain Surprise 28€ 
Jambon, fromage, américain, pâté

Pain Surprise 38€ 
Saumon fumé, salade de thon, jambon, 
fromage, pâté crème, jambon fumé

Plateau tapas brochettes (5 pers) 28€ 
Assortiment de brochettes tapas  
à cuire avec sauce

Potages
Par 10L  
Soupe à l’oignon 7€/Litre

Pois & Lardons 7€/Litre

Courgettes & Boursin 7€/Litre

Tomates & Mascarpone 7€/Litre

Panais & Carottes 7€/Litre

Entrées froides
Saumon Bellevue 9€

Saumon entier (àpd 12 pers)  8,5€

Saumon fumé 8,5€

Jambon melon 4,5€

Assiette du boucher 8€

Entrées chaudes
Pavé de saumon à l’ostendaise 13,5€

Cassolette de poisson  13,5€

Scampis cognac mascarpone 13,9€

Scampis à l’ail 12,5€

Coquille St Jacques maison 14€

Escargots de Bourgogne à l’ail 13,5€

Ris de veau sauce champignons 13,5€

Plats consistants
Pavé de saumon 16€

Agneau ail & miel 14€

Magret de canard  
sauce thym, miel & basilic 14€

Poularde braisée à la Beaumontoise 13,5€

Rôti de porc au fromage de Chimay 13€

Les prix étant en constante évolution nous nous réservons 
le droit d’y apporter les modifications nécessaires.

BUFFETS DE PÂTES
Pâtes fraîches artisanales  

accompagnées de nos délicieuses sauces maison 
à partir de 10 personnes. Prix à la personne.

Lasagne bolognaise

Cannelloni italien 
(Tomate, vin blanc, crème)

Tortellini verde 
(Ricotta,épinards)

Ravioli Iberico 
(Chorizo, tomates séchées, ail,  
crème, pecorino)

Ravioli Seguin 
(Chèvre, saucisse italienne,  
courgettes, crème)

Ravioli végétarien 
(Petits pois, sauce aux légumes)

Spaghetti bolognaise 

Spaghetti carbonara

Rigatoni 4 fromages

Penne iberico

Penne poulet fumé, champignons

Tagliatelle saumon fumé

Tagliatelle aux scampis

Macaroni jambon-fromage

Penne 100% végé

Penne italienne

Àpd 10 pers Àpd 30 pers Àpd 50 pers

4 sortes de pâtes 11,90€ 11,40€ 10,90€

5 sortes de pâtes 12,50€ 12,00€ 11,50€

6 sortes de pâtes 13,90€ 13,40€ 12,90€

Accompagné de pain, gruyère rapé, parmesan et olives.
Bains-marie fournis pour le service.

Choix de pates

SUR 
COMMANDE

Suivez-nous sur Facebook et Instagram 
pour connaître notre actualité !

Sur place ou par téléphone 
ou plus rapide : en ligne sur  

boucherie-baire-commande.be

Poulet rôti

Actualité Réservation

Depuis 2000, nous vous servons des produits de qualité  
issus de l’élevage familial dans le respect du bien-être animal.

Tarifs 
préférentiels

pour écoles, mouvements de 
jeunesse, collectivités...
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